
 � ������ ���� �� ������ 
����� �������� ���������, ��������� � �������� ����� ��� �
����� ������ 
 � KING SALMON FILLET ON TOP OF CRISPY VEGETABLES, GLAZED WITH 
SPICY MANGO SAUCE AND BLACK CAVIAR 
 � ���� ������� ����� �� ��������� ������, ������������� 
��������� ����� ������ � ������ ����� 
 A: 4, 9, 14

 � ���� �� ������ ��� ��� �� ���� ����� �������� 
������� � ����� ����� �����
 � SEA BASS FILLET WITH LIME SAUCE OVER POACHED ASPARAGUS AND MINT LEAFS
 � 

A: 4, 5, 7, 8, 9, 14

���� � FISH � ����

������� ��������� � COLD STARTERS � �������� �������

 � ���� �� ����� ������ 
��� �������� ������� ���� ������, ������ ������, ������- 
�������� ������� � �������������� ������������� ����� 
 � A VARIETY OF FRESH SALADS WITH LIGHTLY BAKED FRENCH GOAT CHEESE, FRESH 
TOMATOES, HONEY-MUSTARD SAUCE AND CARAMELIZED SUNFLOWER SEEDS 
 � ���� �� ������ ������� � ���������� ����������� ������ �����,
������� �����A��, ������-��������� ���������� � 
K������������������ ������������� ���������
A: 7, 8, 10

 � ������ ��������  
������, �������� � ��� �����
 � �CAPRESE  SALAD
TOMATOES, MOZZARELLA, PESTO DRESSING
 � ����� ��������
��������, ��� ���������, ���� ����� 
A: 1, 7, 9

 � ������ �THE TASTE� 
�������, ������, ���������� ������� ����, �������� ����, 
���� ������, �������� ���� � ����� �������� 
 �   THE TASTE� SALAD - ICEBERG, ROCKET, MARINATED BEEF FILLET, SAUTÉED 
MUSHROOMS, CHERRY TOMATOES, CRÈME BALSAMIQUE AND PARMESAN FLAKES 
 � ����� �THE TASTE�- �������, �������, ������������ ���� ��������, 
���������� �����, ������ �����, ���� ��������� � �������� 
A: 7

 � ������ �� ������ ������ 
����������������������,    ����� ����� ����� ��� �� ������, ������� � ������� 
��������� ���� �� ����
 � PEELED TOMATOES SALAD 
PEELED TOMATOES WITH ROASTED PEPPERS ON TOP OF A CHEESE DIP, 
OLIVES AND HOMEMADE BREAD CHIPS 
 � ����� �� ��������� ������� �������

                                , ������ � �������� ������� �����
 A: 1, 7

 � ������ ��������� 
������ ������, ��������� ��������, ���� ������ ������������ � 
������
 � SALMON   PREMIER�
 SMOKED SALMON, GRILLED ZUCCHINI, CREAM CHEESE
  PHILADELPHIA� AND CAVIAR
 � 

 A: 4, 9

 � ������� � �������
��������� �������, ���� �� ������� � ������ �������
 � SHRIMPS WITH AVOCADO 
GRILLED SHRIMPS, AVOCADO PUREE AND TOMATOES CONCASSE
 � �������� � �������
�������� ��������, ���� �� ������� � �������� ��������
A: 1, 4, 9, 11, 13, 14

 � KA������ �� ������
� ��� �� ������, ����� ��� � ������� �����
 � BEETROOT CANNELLONI
WITH CHEESE MOUSSE, MANGO SAUCE AND PUMPKIN SEEDS
 � C��������� ����������
� ������ ����O�, ������ ����� � �������� �����
 A: 7

300 GR   13.00 LV

280 GR   10.00 LV

220 GR   14.00 LV

350 GR    11.00 LV

230 GR   16.00 LV

180 GR   16.00 LV

180 GR   15.00 LV

320 GR   32.00 LV

300 GR   30.00 LV

� ���� �� ���� ���, 
�������� ����� ������� �� ������, 
���� �� ����� � ����� ������ ������ 
 � TUNA STEAK, SERVED WITH BEET CARPACCIO, PURÉED MANGO 
AND FRESH GREEN SALADS 
 � ����� �� �����, �������� �� ���������� ��������, ���� �� ����� � 
������ ������� ������� 
a: 4, 11, 14

250 GR   38.00 LV

������ ������ �

��������� ������� �������� � �������� ������, 
��� �� ������

 � ������ � ���������, ������ �� �������   ��������
 � PORCHINI RISOTTO WITH TRUFFLE FLAVOR AND PARMESAN
 � ������� � ������ �������, �������� ���������  ����� ��������
  a: 1, 7, 14

 � ������� � ������ �� ��� ���� ���� 
�������, ������� � ������, ��������� � �������� �����
� ��������
 � THREE MEAT RAVIOLI
BEEF, PORK AND TURKEY, SERVED WITH LEMON BUTTER AND PARMESAN
 � ������� � ����� ������ ����
��������, ������� � �������, �������� � ��������� ������ � �����
��������
 a: 1, 3, 7, 13

������ � ������ ����� � RISOTTO AND FRESH PASTA � ������� � ������ �����

250 GR   16.00 LV

250 GR   16.00 LV

� 

� 

����� �  ���� � MEAT DISHES � ������ �����

 � ��������� ������� ����� 
� ��������� ������� � ������ �� �������� � ����� ������ 
 � GRILLED FRENCH COCKEREL WITH BALSAMIC GLAZE AND ZUCCHINI 
TARTAR WITH CREAM CHEESE 
 � ����������� ������� �� ����� � ����������� ������� � ������ �� 
�������� � ����-����� 
A: 7, 8, 9, 14

 � ������� ����� 
� ���� �� ������ � ��� ���������� ���
 � DUCK MAGRET WITH MASHED CELERY AND LIGHT ORANGE SAUCE 
 � ������ ����� � ���� �� ��������� ��� ������ ������������ ������ 
A: 1, 7, 9, 14

 � ���� �� ������� ����� ��������� ������, 
�������� �������, ������ ������ � ����� ��������  
 � KANGAROO FILLET ON TOP OF GLAZED ARUGULA, CRISPY POTATOES, 
DRIED TOMATOES AND BABY MOZZARELLA 
 � ���� ������� �� ������������� �������, ��������� 
���������, �������� �������� � ���� ���������
A: 7, 14

 � ����� ����, �������� ��� ������ �� �������,
�������� ����� ������� � ���� ������ 
 � RIBEYE STEAK, GARNISHED WITH ICEBERG, SPICY MANGO CHIPS 
AND CHERRY TOMATOES 
 � ����� �����,                                    ������� �������, ��������� ����� 
���������� � ����� �������� 
A: 7, 10, 14

 � ���� �� ����������� ��� ���� � ���� 
�� �������, ����� �� ��������� � ��� ������� 
 � ARGENTINIAN TENDERLOIN WITH VEGETABLES PEARLS, 
MASHED CARROTS AND SAUCE  BRATEN� 
 � ����� �� ������������� ���-���� � ��������� 
����,                                  �� ������ � ���� �������  
A: 7, 9, 14

 � ������� ���� � ���� �� ������ � ����� ������
 � LAMB STEAK WITH APPLE PUREE AND FRESH SALADS
 � ����� �� �������� � �������� ���� � ������ ������� �������
A: 7, 9, 14

300 GR   28.00 LV

300 GR   33.00 LV

250 GR   38.00 LV

400 GR   49.00 LV

250 GR   64.00 LV

280 GR   33.00 LV

��������� ���� �� � ���� � ������� ���! All Prices are in BGN including VAT!

�������������

�����������

 � ���������� ��� ��������, 
������ � ������� �� ��������� � ������� ����, 
� ������ �� ��� �������� ���� � ��� �������  
 � DE-BONED WHOLE QUAIL, STUFFED WITH VEGETABLES AND PINE NUTS IN A NEST 
OF FINE POTATO CHIPS AND SAUCE  BRATEN   
 � ��������� ��� ������, ������������� ������� � ��������� 
��������, �� ������ �� ������������ ������, ���� ������� 
A: 7, 8, 9, 14

 � ����������� �� ��������� 
���������, �����, ������� ���, �������� � �������� 
 �  PARMIGIANA DI MELANZANE� 
EGGPLANT, FRESH TOMATO, TOMATO SAUCE, MOZZARELLA AND PARMESAN
 � ����������� �� ����������
��������, �������, �������� ����, ��������� � ��� ��������
�: 9, 12, 8

�����  ��������� � WARM STARTERS � �������  �������

 �  �������� �� �����
�������� ������� � ���� ���� � ������ �����  
 �  TASTE EVOLUTION  - SAUTEED BEEF WITH WILD MUSHROOMS 
AND FRESH HERBS  
 �  �������� �����  - ���� �� �������� � ������� 
������� � �������   
 A: 7, 9, 14

220 GR  22.00 LV

220 GR   16.00 LV

240 GR   12.00 LV

����������

����� �������� 
��������  �����, ������� �� �����,
����-��� ������������  � ����

���� ������                                           � ������ ���� �� ������������� 
������ � ������ ������� ���� 

/ �������� ����� /
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